
 

PRIMA… 
CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA SU FOCACCIA FATTA IN CASA 9 
CAPOCOLLO FROM MARTINA FRANCA ON HOMEMADE FOCACCIA BREAD 

 
VITELLO TONNATO 10/18 
COLD VEAL AND TUNA SAUCE 

 
TARTARE DI CAVALLO E TOPINAMBUR 15 
HORSE TARTARE AND TOPINAMBUR 

BOMBETTE DI PESCE SPADA CON CAPOCOLLO E PROVOLA 12 
CAPOCOLLO AND PROVOLA CHEESE STUFFED SWORDFISH ROLLS 

 
UOVO IN CAMICIA SU CREMA DI PATATE, FONDUTA DI PARMIGIANO E TARALLO AL PREZZEMOLO  8 
POACHED EGG ON POTATO CREAM, PARMESAN FONDUE AND PARSLEY TARALLO 

 
TRIPPA AL POMODORO 12 
TRIPE IN TOMATO SAUCE 

CEVICHE DI RICCIOLA 16 
AMBERJACK CEVICHE 

 

POI… 
RISOTTO ALLO ZAFFERANO E MIDOLLO 16 
SAFFRON AND BONE MARROW RISOTTO 

 
TAGLIATELLE FATTE IN CASA CON RAGÙ DI PECORA E CACIORICOTTA 18 
HOMEMADE TAGLIATELLE PASTA WITH SHEEP RAGOUT AND CACIORICOTTA CHEESE 

 
TUBETTO DI GRAGNANO CON SUGO DI PESCE 18 
TUBETTO PASTA FROM GRAGNANO IN FISH SAUCE 

 
ORECCHIETTONE MULTICEREALI CON POMODORI SCATTARICIATI, MELANZANE E RICOTTA SALATA 16 
MULTIGRAINS ORECCHIETTONE PASTA, CONFIT TOMATOES, AUBERGINES AND RICOTTA CHEESE 

 
PECORA CON PATATE 20 
GRILLED MUTTON AND POTATOES 

BOMBETTE DI MARTINA FRANCA AL FORNO 16 
BAKED BOMBETTE (PORK ROLLS) FROM MARTINA FRANCA 

 
TONNO SCOTTATO, CECI E VERDURE DI STAGIONE 20 
SEARED TUNA, CHICKPEAS AND SEASONAL VEGETABLES 

 



AH SI… 
VERDURE DI STAGIONE   5 
SEASONAL SALTED VEGETABLES 
PATATE AL FORNO   5 
BAKED POTATOES 
PURÈ DI PATATE   5 
MASHED POTATOES 
INSALATA MISTA CROCCANTE   6 
CRUNCHY MIXED VEGETABLES 

MAGARI… 
TIRAMISÙ FATTO IN CASA   6 
HOMEMADE TIRAMISÙ 

 
TORTA AL CIOCCOLATO FATTA IN CASA  6 
HOMEMADE CHOCOLATE CAKE 

 
CROSTATA ALL’ARANCIA, FICHI E NOCI FATTA IN CASA  6 
ORANGE, FIG AND WALNUT HOMEMADE TART 

 
SPUMONE ARTIGIANALE MARTUCCI  6 
MARTUCCI ARTISAN SPUMONE ICE CREAM 

 
  

COPERTO COVER CHARGE  3 

VI PREGHIAMO DI COMUNICARCI EVENTUALI INTOLLERANZE ALIMENTARI. 
PLEASE INFORM US OF ANY ALLERGIES. 

CORTE DEI PANDOLFI,3 LECCE 73100 / +39 366 1412692 / @CORTE_DEI_PANDOLFI 


